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Egoitz, Julen, Andoni e Itziar,
propietarios de la bodega. Pioneros
de la D.O. Bizkaiko Txakolina en dar
un giro total alos vinos producidos
en la zona.

Egoitz, Julen, Andoni eta Itziar,
bodegako jabeak. D.O.Bizkaiko
Txakolinean hastapenetan
aintzindariak izan ziren.
Egoitz, Julen, Andoni and Itziar,

winery owners. Ground-breakers
in the shifting of the D.O. Bizkaiko

Txakolina wines produced in the area.

Desde 1996 en Doniene
Gorrondona elaboramos
txakoli —el vino que se ha
producido siempre en los
caserios vascos—. Nuestro
objetivo, desde entonces,

ha sido reinterpretar la
tradicion, producir vinos de
gran personalidad sin perder
de vista nuestras raices.

Nuestra forma de entender
el medio natural y la
viticultura; las variedades
autoctonas (hondarrabi
zuri y hondarrabi beltza);
asi como la singularidad de
los suelos y microclimas de
nuestros vinedos, ubicados
en torno al municipio de
Bakio, nos ofrecen como
resultado una gran variedad
de vinos jovenes y de
guarda.

También elaboramos
aguardiente de orujo, de
hierbas y de algas, siguiendo
un proceso artesanal con
alambiques de cobre.
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Puedes visitar la bodega durante todo el afo, conocer el
vifiedo y catar nuestros vinos y aguardientes.

Urte osoan zehar bixitatu gaitzakezu, mahastiak eta
bodegako prozesuak gertutik ezagutu, gainera gure ardo eta
uxualak dastatzeko aukera izango duzu.

You may visit the winery all year round, learn about the
winemaking process and taste our wines and spirits.

RESERVA TU VISITA | ERRESERBATU ZURE BIXITA | BOOK YOUR VISIT:






